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WEINE

DEUTSCHLAND ITALIEN CRAZY WINES

FRANKREICH

SPANIEN

USA

NEUSEELAND

ÖSTERREICH

PORTUGAL

2015 | BURGUND | PUILLY FUISSE 0,75 l 49,–
Chardonnay, trocken, 13% Vol., Louis Jadot
zarter Schmelz, cremig, Zitrus, mineralisch

2014 | RIBERA DEL DUERO | Tamaral Tinto Roble  0,75 l  15,–
Tempranillo, 14% Vol., Bodegas Tamaral
dunkle Kirschen, Hauch Vanille und Nelken 

2013 | BURGENLAND | The Butcher 0,75 l  49,–
Cuvée (Merlot, Cabernet - Sauvignon, - Franc), 13% Vol.,  Weingut Schwarz
schokoladig, saftig, kraftvoll, Beerenkonfitüre

2016 | MARLBOROUGH | THE NED  0,75 l  22,–
Sauvignon Blanc, 13% Vol., Brent Marris
Körperreich, Zitrus, Mango, Litschi grüner Apfel

Rotwein  |  Roséwein  |  Weißwein

1 3 4 87652

2015 | LOMBARDEI | LUGANA LIMNE DOC 0,75 l  19,–
Lugana, 13,5% Vol., Tenuta Roveglia
Blumige Düfte und grüner Apfel, frische Säure

2013 | SÜDTIROL | LAGEDER “LÖWENGANG” CHARDONNAY DOC 0,75 l  59,–
Chardonnay, 13% Vol., Alois Lageder
Fruchtspiel mit Mango und Weinbergspfirsich 

2013 | LOMBARDEI | CA´DEL BOSCO CURTEFRANCA BIANCO 0,75 l  39,–
Cuvée (Chardonnay, Pinot Bianco), 13% Vol., Ca del bosco
Aprikosenduft und Aromen von Pfirsich, Lychee

2016 | MARKEN | VERDICCHIO DEI CASTELLI  
DI JESI CLASSICO DOC LE VAGLI 0,75 l  29,–
Verdicchio, 13% Vol., Azienda Barbara
weiße Blüten, Honig und Anis, frische Zitrusnoten 

2016 | TOSKANA | SANTA CRISTINA ROSATO 0,75 l 16,–
Cuvée (Sangiovese, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon) 11,5% Vol., 
 Santa Cristinafruchtig, Erdbeere, Himbeere, ausgewogen und harmonisch 

2015 | VENETO | GRAN PASSIONE ROSSO I.G.T. 0,75 l  19,–
Cuvée (Corvina, Merlot) 14% Vol., Casa Vinicola
Schokolade, Schwarze Johannisbeeren und Mokka 

2010 | VENETO | VALPOLICELLA CLASSICO  
SUPERIORE RIPASSO DOC 0,75 l  43,–
Cuvée (Corvina, Corvinone, Chianti), 14,5% Vol. Agricola Buglioni 
kräftiges rubinrot, Duft nach reifen Früchten, Vanille 

2013 | TOSKANA | BROLIO CHIANTI CLASSICO DOCG 0,75 l  39,–
Chianti, 13% Vol., Barone Ricasoli
rauchig, beerige Noten, weiche Tannine, würzig 

2011 | TOSKANA | CA`MARCANDA DI GAJA PROMIS I.G.T.   0,75 l  59,–
Nebbiolo, 13% Vol., Gaja
am Gaumen Pflaumen und Johannisbeere, Kaffee 

2012 | SÜDTIROL | LAGREIN RISERVA DOC 0,75 l  49,–
Lagrein, 13,5% Vol., Kellerei Muri Gries
reife Beerenaromen, Kirsche und Lakritz, Tabak

2014 | KALIFORNIEN | DIAMOND COLLECTION  
GOLD LABEL CHARDONNAY 0,75 l  49,–
Chardonnay, 13,5% Vol., Francis Ford coppola
würzige, konzentrierte Frucht, Vanille und Karamelle

2013 | KALIFORNIEN | ZINFANDEL DIRECTORS CUT 0,75 l  59,–
Zinfandel, 14,5% Vol., Francis Ford Coppola
Noten von Himbeermarmelade, Kirschen, Rumrosinen

2016 | FRANKEN | HEIMATTREUBLE 0,75 l 19,–
Silvaner, trocken, 12,5% Vol., Weguwo 
Aromen von Birne, Apfel und Pfirsich

2016 | FRANKEN | SULZFELDER ROTER SILVANER 0,75 l  25,–
Roter Silvaner, trocken, 12,5% Vol., VDP.Ortswein, Zehnthof Luckert 
klare blumige Frucht nach hellen Blüten, feine Säure

2016 | FRANKEN | SULZFELDER BLAUER SILVANER 0,75 l  25,–
Blauer Silvaner, trocken, 12,5% Vol., VDP.Ortswein, Zehnthof Luckert
mineralisches Fundament, cremige Frucht nach Aprikosen

2015 | FRANKEN | DER HELD  0,75 l  49,– 
Silvaner, trocken, 12,5% Vol., Weinbau Weigand
fruchtig würzig, leicht rauchig, cremig fein

2016 | FRANKEN | CASTELLER KIRCHBERG WEISSBURGUNDER   0,75 l  29,–
Weißer Burgunder, trocken, 13% Vol., VDP.Erste Lage, Domainenamt Castell
zarter Schmelz, Birne, Apfel, Vanillearomen, dezente Säure 

2016 | FRANKEN | ESCHERNDORFER LUMP SILVANER S   0,75 l  29,–
Silvaner Spätlese, trocken, 13% Vol., VDP.Erste Lage , Weingut Horst Sauer  
In der Nase klar nach Apfel und Birne, voll und reif

2015 | FRANKEN | 1901 ALTER SATZ  0,75 l  29,–
Cuvée, 12,5% Vol., Peter Vogel 
Silvaner, Traminer, Riesling, Muskateller

2014 | FRANKEN | CENTGRAFENBERG FRÜHBURGUNDER 0,75 l  49,–
Frühburgunder, trocken, 13% Vol.,VDP.Erste Lage, Weingut Paul Fürst
Aromen von Blau- und Johannisbeeren, Vanille, Tabak

2014 | DOURO | Fabelhaft Tinto Reserva DOC 0,75 l  29,–
Cuvée (Tinta, Amarela, Tinta Roriz, Touriga), trocken, 12% Vol., Dirk Niepoort
Pflaumen und Waldbeeren begleitet von würzigen Noten

2014 | Alentejo |  Ripanco Private Selection VR 0,75 l 19,–
Cuvée (Castelao, Touriga) 14% Vol., Jose Maria da Fonseca
Schwarzkirsche, Cassis und Himbeere, Schokolade, schöne Tannine 

1 | 2016 | PFALZ | SEX+DRUGS 0,75 19,–
Riesling, trocken, 12,5% Vol., Weingut Emil Bauer
Feines Süße-Säure-Spiel, minaeralisch, fruchtig 

2 | 2015 | FRANKEN | SAUGEIL 0,75 18,–
Scheurebe, trocken, 7,5% Vol., Weingut Horst Sauer 
spritzig, fruchtig

3 | 2016 | PFALZ | HENSEL UND GRETEL   0,75 23,–
Weißweincuvée, trocken, 12,5% Vol., Weingut Markus Schneider
fein & ausdruckstark, Aromen von Birnen, Äpfeln und Maracuja 

4 | 2016 | RHEINGAU | SAVE WATER DRINK RIESLING 0,75 14,–
Riesling, trocken, 12,5% Vol., Weingut Allendorf
frische Säure, Anklänge von Zitrus- und Apfelfrüchten

5 | 2015 | KALIFORNIEN | BURLESQUE 0,75   8,–
Zinfandel, trocken, 14% Vol., Paul Boutinot 
Dichte und mundfüllende Aromen von dunklen Waldfrüchten

6 | 2015 | PFALZ | THE ANSWER 0,75 23,–
Merlot, trocken, 14% Vol., Weingut Emil Bauer
Kirscharomen mit feinem Tannin und Würze 

7 | 2015 | DO VALENCIA | JUST FUCKING GOOD WINE 0,75 21,–
Marselan, trocken, 14,5% Vol., Wolk B.V.
Duft nach Waldbeeren, aromatisch, kraftvoll, harmonisch

8 | 2015 | PFALZ | URBULLE  0,75 39,–
Portugieser, trocken, 13% Vol., Weingut Metzger
Samtiger Wein mit tollen Kirscharomen und wenig Säure 
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SPEISEN GETRÄNKE

Bruschetta der Saison  
gratiniert mit Parmesan   5,–

Tatar vom argentinischen Roastbeef 100g  
mit Eigelb, Gewürzen und Bauernbrot  12,–

Edamame  
junge grüne Sojabohnen mit Asiachili und Meersalz 2,3,4    6,–

Bunte Salat Variation  
mit Chicorée, Radieschen, feiner Sprossenmischung,  
karamellisierte Kerne dazu Kräuterbaguette    8,–

Wahlweise mit:

- In Kräuter gebratenem Hähnchenbrustfilet   4,–
-  In Honig flambiertem Ziegenkäse  

und marinierten schwarzen Oliven                                 5,–
-  Gegrillten Rindfleischstreifen und  

feinen roten Zwiebeln                                                             9,–

Stammspieler Hamburger 
200g Rindfleisch / Salat / Gurke / Zwiebeln /  
BBQ-Sauce / Steakhousepommes 2,3,4  9,–

Assistgeber Cheeseburger 
200g Rindfleisch / Salat / Gurke / Tomate / Zwiebeln /  
BBQ-Sauce / Cheddar Cheese / Steakhousepommes 2,3,4 10,–

Torjäger 
200g Rindfleisch / Salat / Gruke / Tomate / Zwiebeln /  
BBQ-Sauce / Cheddar Cheese / Bacon / Steakhousepommes 2,3,4 11,–

Capitano 
200g Rindfleisch / Salat / Gurke / Tomate / Zwiebeln /  
BBQ-Sauce / Cheddar Cheese / Bacon / Spiegelei /  
Steakhousepommes 2,3,4  12,–

Club11 Burger 
200g Rindfleisch / gratinierter Parmesan / Salat / BBQ-Sauce /  
Gurke / rote Zwiebeln / Tomate / Bacon / Avocado /  
Rucola / Steakhousepommes 2,3,4 14,–

Auswechselspieler (Club11 Quinoa) 
Quinoapatty / gratinierter Parmesan / BBQ-Sauce / Gurke /  
rote Zwiebeln / Tomaten / Salat / Avocado / Rucola /  
Steakhousepommes 2,3,4   12,–

Fitnesscoach 
Club 11 Burger Low Carb / ohne Pommes / mehr Salat 2,3,4 10,–

Flügelspieler 
in Kräutern gebratenes Hähnchenbrustfilet / Avocado / Tomate /  
Gurke / Salat / Rucola / Limetten-Sauce / Süßkartoffelpommes 2,3,4 12,–

Hattrick 
120g Rinderfilet / Frisee / Avocado-Kaviar Crème /  
marinierten roten Zwiebeln / Tomate / Salatgurke /  
Rucola / Süßkartoffelpommes 2,3,4 28,–

Zu jedem Burger einen Dip nach Wahl

Sämtliche Preise in Euro inkl. MWSt.

Vegan Vegetarisch Glutenfrei

VORSPEISEN  
           & SALATE

ZUM
     DESSERT club11-Weinschorle 0,25 l 2,9

(Weingut Horst Sauer  |  Escherndorf) 0,50 l 4,9

WEINSCHORLE

Martini Bianco 5 cl  3,5
Campari Soda 5 cl Campari, 0,15 l  Tafelwasser  4,5
Campari Orange 5 cl Campari, 0,15 l Orangensaft  5,–

APERITIFE

Würzburger Hofbräu Pils vom Fass  0,40 l 3,5
Sternla Radler vom Fass 0,40 l 3,5
Würzburger Hofbräu Pils alkoholfrei 0,50 l 3,5
Keiler Weißbier Hell vom Fass 0,50 l 3,8
Keiler Weißbier dunkel 0,50 l 3,8
Julius Echter Kristallweizen 0,50 l 3,8
Russ Weißbier+Zitronenlimonade    0,50 l 3,8
Bürgerbräu Haustrunk Kellerbier (naturtrüb)  0,50 l 4,–
Kapuziner Weißbier alkoholfrei 0,50 l 3,8

BIERE

club11- Weißwein Riesling/Müller-Thurgau trocken  0,25 l  4,5
(Weingut Horst Sauer  |  Escherndorf) 0,75 l        13,– 

club11-Silvaner trocken 0,25 l 3,9
(Weingut Horst Sauer  |  Escherndorf) 0,75 l        11,5

club11-Bacchus halbtrocken 0,25 l 3,9
(Weingut Horst Sauer  |  Escherndorf) 0,75 l        11,5

club11-Rotling 0,25 l 3,9
(Weingut Horst Sauer  |  Escherndorf) 0,75 l        11,5

FRÄNKISCHE WEINE

BURGER
      SPECIAL

Süßkartoffelpommes  4,–  Kräuterbrot  2,–
Bratkartoffeln  4,–  Beilagensalat  4,–
Steakhousepommes  4,–  Grillgemüse  4,–

ALS
    BEILAGE

Ketchup / Kräuterbutter / Mayonnaise / Aioli /  
Sour Cream / BBQ-Sauce  je 0,5

ZUM 
    DIPPEN

Valrhona-Schokoladenmousse  
mit edlem Rum verfeinert,  
dazu angemachte Früchte oder Beeren der Saison 5   6,–

Kaiserschmarrn  
in der Pfanne gebacken mit karamellisierten Walnüssen  
und Vanilleeis (dauert mind. 20 min)  8,–

Walnuss, Vanille oder Schokoladeneis  
pro Kugel  2,–

Currywurst 
100% Rindswurst in Currysauce dazu Steakhousepommes 2,7   7,–

Wiener Schnitzel vom Kalb  
mit Kartoffel-Radieschen-Salat oder Steakhousepommes   17,–

Bolognese aus Rinderhack  
dazu Tagliatelle, gehobelter Parmesan und Rucola 2 9,–

Tagliatelle in Lachs-Sahne-Sauce  
mit getrockneten Tomaten, frischem Dill,  
gehobeltem Parmesan und Rucola  12,–

Pasta Verdura   
mit gegrilltem Gemüse, Basilikum und Aurorasoße 9,–

CLUB11  
       KLASSIKER

Montenegro, Ramazzotti, Averna, Fernet Branca,  
Jägermeister, Sambuca, Tequila, Zimttequila  2,5

Carlos Primero, Grappa  3,5

DIGESTIFE 2 cl

HEISSES
Espresso 1,8 
Espresso Doppio 2,5
Cappuccino  2,5
Cappuccino groß 3,5
Latte Macchiato    3,–
Milchkaffee 3,–

Café Crème 2,–
Café Crème groß 3,–
Heiße Schokolade 2,5
Heiße Schokolade mit Sahne  3,–
Tasse Tee 2,5

DRINKS 4 cl Spirituosen  
+ 0,15 l Softdrink

Absolut Lemon 6,–
Absolut Red Bull 1,5 6,5
Jäger Red Bull 1,5 6,5
Tanqueray Tonic 6 6,5
Bombay Tonic 6 7,–

Hendrick’s Tonic 6 8,–
Tequila Sunrise 1 6,5
Jack Daniels Cola 1,5 7,–
Chivas Cola 1,5 7,–
Cuba Libre 1,5 6,5

mehr als nur ein restaurant

Unsere Räumlichkeiten sind auch für Events und 
Tagungen buchbar. Bitte sprechen Sie uns an.

!

ALKOHOLFREIES
Tafelwasser  0,50 l 2,5
Karaffe Tafelwasser  1,00 l 4,5
Rhön Sprudel medium/naturell       0,25 l       2,5 0,75 l 5,–
Coca Cola1,5, Coca Cola Zero1,5,9,  
Mezzo Mix1,5, Fanta1                             0,30 l       2,5          0,50 l 3,5
Thomas Henry Bitter Lemon, Tonic Water6, Ginger Ale 0,20 l 2,5                                       
Holunderblütenlimonade 0,50 l 3,5
Red Bull1,5 0,25 l 3,5
Apfel-, Orangensaft,  0,30 l 3,– 
Johannisbeer-, Maracuja-, Rhabarbernektar
Schorle                                                    0,30 l       2,5 0,50 l 3,5

ROTWEIN
Fantini Primitivo, Puglia                   0,25 l     4,9 0,75 l 14,5

club11-Rotwein Cuvée                      0,25 l     4,5 0,75 l  13,–
(Weingut Horst Sauer  |  Escherndorf)                                                          

PROSECCO
Prosecco Soligo Spumante              0,10 l       3,5 0,75 l       22,–
Prosecco Schorle 0,20 l  4,–
Spritz 0,1 l Prosecco, 0,1 l Tafelwasser, 2 cl Aperol 1 0,22 l  4,5
Hugo 0,1 l Prosecco, 0,1 l Tafelwasser, 2cl Holundersirup 0,22 l 4,5
Pimm's No. 1 0,15 l Ginger Ale, 5 cl Pimm's 0,20 l 5,–

Kleines Wiener Schnitzel vom Kalb  
mit Kartoffel-Radieschen-Salat oder Steakhousepommes                      8,5

Kleine Bolognese aus Rinderhack  
dazu Tagliatelle, gehobelter Parmesan und Rucola 2 9,–

Kleiner Torjäger 
100g Rindfleisch / Salat / Gruke / Tomate / Zwiebeln /  
BBQ-Sauce / Cheddar Cheese / Bacon / Steakhousepommes 2,3,4            5,5

FÜR  
   DIE KLEINEN

Zusatzstoffe:  
1) Mit Farbstoffen  
2) Mit Konservierungsstoffen  
3) Mit Antioxidationsmittel  
4) Mit Geschmacksverstärker  

Für Allergiker:  
Über allergene Zutaten  

und Stoffe informiert Sie 
gerne unser Personal! 

Fragen Sie uns!    

5) Koffeinhaltig  
6) Chininhaltig  
7) Phosphat  
8) Süßungsmittel  
9) Phenylalanin


